ThermaCAMTM von FLIR Systems: Die nächste Generation für die Lebensmittel- und Getränkeindustrie
Neue Generation portabler Infrarotkameras 

FLIR Systems, weltweiter Marktführer bei Infrarotkameras, stellt  mit der ThermaCAMTM T/B-Serie eine neue, kompakte und portable Infrarotkamera mit praktischen Features und in​telli​genten Messfunktionen vor. Glanzlichter der neuen portablen Infrarotkamera der ThermaCAMTM T/B-Serie sind eine Auflösung von 320x240 Pixeln, das Touch-Screen-Display mit Stift, eine integrierte Digitalkamera, umfassende Messmöglich​keiten und ein innovatives Design. 
Die einfache Bedienung, ein Berührungsbildschirm und eine integrierte Tageslicht​kamera sprechen für die neue ThermaCAMTM T/B-Serie. Ein in Eigenregie entwickelter und produzierter Detektor liefert hervorragende Bilder mit einer Auflösung von 320x240 Pixeln. Mit einer Preisspanne von 16000 bis 25000 Euro (je nach Ausstattung) wird der Neuzugang ein Referenzmodell auf dem hart umkämpften Markt für portable Infrarot​kameras sein.

Die ThermaCAMTM T/B-Serie ist in einer T-Version für industrielle Anwendungen und einer B-Version für Bau- und Gebäudeanwendungen erhältlich. Sie ist auf Grundlage des neuesten Designs für digitale Tageslichtkameras konzipiert und wurde durch spezielle ergonomische Elemente wie eine um 120° neigbare Infrarot-Objektiveinheit und einfach erreichbare Bedienungs​tasten für mehr Benutzerkomfort verbessert. 

Infrarot-Thermografie der Lebensmittel-Industrie

Leichte Temperaturunterschiede zum Beispiel beim Anbraten oder beim Gefriertrocknen bestimmen oft entscheidend die Qualität der Produkte. Auch die Füllstandskontrolle bietet sich als dankbare Applikation für fortschrittliche Infrarot-Technologie an: Infrarot-Thermografie als eine clevere Möglichkeit, Qualitätskontrolle zu betreiben ohne die Produkte zu öffnen oder zu berühren.

Füllstands- und Beschickungskontrolle in der Getränkeindustrie

Mit der T/B-Serie können Füllstände von Behältnissen einfach überprüft werden; besonders bei der Reinigung und Wiederbefüllung von Leergut können damit eventuelle Fehler einfach und schnell visuell sichtbar gemacht werden. Fässer müssen gereinigt werden, bevor sie neu befüllt werden. Hier kann mit der T/B-Serie eine eventuelle Restmenge von (meist heißer) Reinigungsflüssigkeit erkannt werden, bevor die Fässer neu befüllt werden. Auch im Bereich der Milchprodukte ist der Einsatz bei der Kon​trolle des Füllstands z. B. bei Joghurts einfach und unmittelbar möglich. Aber auch bei Lebens​mitteln in Dosen kann die Beschickung der schon geschlossenen Dose anhand von Temperatur​unter​schieden kontrolliert werden. 

Beim Gefriertrocknen von Obst können unvollständig gefrorene Früchte an ihrer Temperatur erkannt und ausgesondert werden. Effekte wie eine Kontamination der Früchte durch unvollständig gefrorene und daher eventuell verderbende Früchte, konnten dadurch erfolgreich vermieden werden. Auch bei Backvorgängen in Großbäckereien kann die richtige Temperierung von Öfen und Ofenstraßen mit der T/B-Serie überprüft werden
Leistungsmerkmale

Die Bilder werden auf einem großen 3,5“-Berührungsbildschirm angezeigt, eine Innovation für den Markt, die neue Funktionen eröffnet, wie etwa Skizzieren direkt auf dem Bildschirm und einfaches Navigieren im Menü der Kamera-Software. Eine weitere neue Funktion der Kamera ist Thermal Fusion, d. h. innerhalb des Bildschirms ein nahtloser Übergang vom Wärme- zum Realbild und umgekehrt, wobei alle Mess​funktionen in beiden Darstellungsmodi aktiv bleiben. Thermal Fusion erleichtert Inspektions- und Produktentwicklungsaufgaben, die eine detaillierte Überwachung von Temperatur​entwick​lungen erfordern. Das T/B-Modell ist staub- und spritzwassergeschützt, stoßfest, mit einer Batterie ausgestattet, die bis zu vier Stunden unterbrechungsfreien Betrieb ermöglicht, und wiegt nur 880 g. Daher eignet es sich optimal für den mobilen Einsatz vor Ort, selbst unter härtesten Bedingungen. Die T/B-Serie ist in vier Versionen erhältlich: die Einstiegsmodelle T360, B360 sowie für den professionellen Einsatz die T400 und B400 mit einer umfassenden Palette an Messfunktionen.
FLIR Systems GmbH Berner Straße 81, 60437 Frankfurt am Main, Tel.: 069/950090-0, Fax: -40 
E-Mail: info@flir.de, Internet: www.flirthermography.de, www.thermografie-seminare.de
