Ein Warmebild sorgt dafiir, dass
beiErdinger Weissbrau Weissbier
in die Fasser kommt - und nichts

anderes !

Seit Herbst 2004 wird die Abfillung des weltweit bekann-
ten und geschétzten Erdinger Weissbiers Gberwacht durch

eine FLIR Warmekamera.

Erdinger Weissbrdu ist eine der groB-
ten und erfolgreichsten Privatbrauereien in
Deutschland. Die im Minchener Raum ansds-
sige Brauerei exportiert ihre Bierspezialitéten

in mehr als 70 Lander, Tendenz steigend.
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Risikoanalysen und Simulation zeigten aber
auf, dass trotz aller Vorsicht der Fall denkbar
dem Kunden ein Bierfass

war, dass

ausgeliefert wird, das statt mit Bier mit Lauge

gefillt ist.

Fass mit Bier

Mit Lauge gefilltes Fass

Das Warmebild zeigt eindeutig, dass das mit Lauge
gefillte Fass warmer ist, als das Fass mit Bier.
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Trotzdem ist es in der Branche nicht
unbekannt, dass solche Fdlle vor-
kommen kénnen. Daher entschied sich

die ausgesprochen qualitéts- und mar-
kenbewusste Erdinger Weissbréu dafir,
ihren Reinigungs- und Abfillprozess der
Bierfdsser vollkommen und luckenlos
abzusichern. Eine Risikoanalyse zeigte
die Notwendigkeit auf, einen zusétzlichen
Kontrollpunkt aufzubauen, damit sich ein
mit Lauge gefilltes Fass nicht durch die
herkémmlichen Kontrollpunkte ‘schleicht’.
Basierend auf der Tatsache, dass ein . "

Fass mit Lauge eine erheblich héhere " 115 3
Temperatur aufweist als ein mit Bier gefill-
tes Fass, erwies sich die kontinuierliche - A
Temperaturiberwachung als ein optimaler .
Lésungsansatz. Fehlerhaft gefillte Fasser
konnten so durch Temperaturmessung leicht

identifiziert werden.

Die kontaktlose Temperaturmessung mit
Spot-Pyrometer funktionierte bei einer sol-
chen Anwendung nicht ausreichend ver-
lgsslich. Daher fiel die Wahl auf eine
Warmebildkamera, die mit der richtigen
Einstellung und Interpretation, nahezu

fehlerfreie Messungen erméglicht.

Seitdem misst eine FLIR ThermoVision
A20-M  Kamera die
eines jeden Fasses, bevor es das
Transportband in der Abfillhalle ver-
|&sst. Erkennt die Wéarmekamera ein

Temperatur

Fass mit abweichender Temperatur,
wird ein Alarm ausgeldst, wobei
das Transportband automatisch



angehalten und das Fass manuell entnommen
wird. Erdinger produziert seine Bierspezialitdten
nur am Standort Erding, rund um die Uhr und
an sechs Tagen in der Woche — bei gleichblei-
bendem, hohem Qualitétsanspruch.

Das Uberwachungssystem mit der
Warmebildkamera ist seit sechs Monaten im
Einsatz und hat sich als sehr erfolgreich erwie-
sen. ,Es hat noch kein mit Lauge gefilltes Fass
die Abftllhalle verlassen!”.  Das System wird
stindig Uberprift, aber auch bei regel-
maBigen Fehlersimulationen erwies sich die
A20-M FireWire-Kamera als besonders zuverlds-
sig — jede Abweichung wurde sofort erkannt und
die entsprechende Alarmstufe ausgelést. ,Die
Lésung mit der Warmebildkamera hat sich bei
uns etabliert”, erléutert Erdinger Weissbrdu .

FLIRs Angebot an Brauereien

Fur diese Anwendung kann eine mafige-
schneiderte Lésung angeboten werden. Diese
besteht aus einer Wéarmekamera mit FireWire-
Anschluss in einem Schutzgehduse, einem
entsprechenden Software-Paket und einem
Touchscreen-Monitor, auf dem ersichtlich ist,
welche Fassgréfie und welcher Fasstyp gerade
den Reinigungs- und Abfillprozess durchlauft.
Ein Wérmebild des durchlaufenden Bierfasses
wird gleichzeitig in Echtzeit auf dem Bildschirm
angezeigt. Montage und Inbetriebnahme des
Uberwachungssystems erfolgen aus einer Hand.
Das Uberwachungssystem ist nicht in die Spol-
und Abfillmaschinen integriert und kann daher
auf allen Anlagen eingesetzt werden.

Volle Bierfdsser werden von der Wérmekamera (ganz oben links im Bild) kontrolliert. Rechts unten
auf dem Bild erkennt man den Touchscreen-Monitor des Bedieners.

Weérmebild eines gefillten Bierfasses.
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